Z“““SSI Produkt #
PROFESSIONAL Modell #
Namn #
Magistar Combi TI SIS #
Elektrisk konvektionsugn
20GN 1/1 AlA #
Huvudfunktioner
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218615 (ZCOE201K3A30) Konvektionsugn. Magistar TI.
Elektrisk. Touchpanel 20 GN
1/1, 67 mm delning -
Driftslagen (program,
manuellt) automatisk
rengdring, 3-glasdoérr

Kort specifikation

Pos.

Konvektionsugn - MagiStar TI med hoguppldst touchpanel med over 30 sprak.

- Angfunktion for att addera och behalla fukt for hogkvalitativa och konsekventa resultat.

- AirFlow luftdistributionssystem for maximal prestanda med 7 nivaer.

- HP Automatisk rengdring: Automatisk och inbyggt sjélvrensningssystem. 4 automatiska
program och hallbara funktioner for att spara energi, vatten och kem.

- Driftslégen: Program (lagra och dela upp till 1000 recept och organisera dem i kategorier);
Manuell.

- Specialfunktioner: MultiTimer, Cooking Optimizer, SoloMio fér att specialanpassa
granssnitt, Kalender for planering, automatisk backup-Iage for att undvika driftstopp.

- USB-port for att ladda ner HACCP-data, program och instéliningar. Connectivity redo.

- Karntermometer med 1 métpunkt.

- Dorr med treglas och dubbla LED-ljus.

- Konstruktion av rostfritt stal.

- Levereras med 1 gejderstege 1/1 GN, delning 63 mm.

o Karntermometer med en sensor for att maéta

innertemperatur medféljer.

» «Konvektion, max 300°C. Perfekt for bakning, med lag
fuktighet. Fuktinstalining i 11 nivaer med direktanga.

» Programlage: 1 000 recept kan lagras i ugnens minne, sa
att samma recept kan aterskapas flera ganger.
Tillagningsprogram i upp till 16 steg.

« Flakt med 7 hastigheter fran 300 till 1500 varv/min och
reversibelt flakthjul fér optimal jimnhet. Bromsad flékt.

» Automatisk forvarmning och snabbnedkylning.

» EcoDelta: kdrntemperaturstyrd tillagning.

. Angfunktionférattadderaoch behalla fukt for hdgkvalitativa
och konsekventa resultat.

» Back up-funktion som automatiskt aktiveras om ett fel
uppstar.

« Optiflow &r ett intelligent luftcirkulationsystem som
anpassar luftflédet for bdsta kylresultat och jamn
temperatur, vilket &ven okar energibesparingarna.

« Kort rengéringsprogram: optimerad rengoring pa bara 33
minuter, forbattrad effektivtet och reducerad vantetid

« Kérntermometer med 6 métpunkter for maximal precision
och matsakerhet (tillval).

« SkyClean: Automatiskt inbyggt rengéringssystem
med 4 automatiska cykler (kort, medium, intensiv,
skéljning).

« AirFlow luftdistributionssystem fér maximal prestanda med
jamn tillagning och temperaturkontroll. Detta tack vare en
speciell utformning av ugnsutrymmet, fldkten med variabel
hastighet och ventilation.

e MultiTimer-funktion for att hantera upp till 60 olika
tillagningscykler samtidigt, vilket forbéttrar flexibiliteten och
ger utmarkta matlagningsresultat. Upp till 200 MultiTimer-
program kan sparas.

« HP Automatic cleaning: Automatiskt inbyggt rengdringssystem
med 4 automatiska cykler (kort, medium, intensiv, skéljning)
och integrerad avkalkning av anggeneratorn.

Konstruktion
« Konstruerad i 304 AlSI rostfritt stal.
» Kapslingsklass IPX5, for enkel rengéring.

 Hygieniskt ugnsutrymme utan skarvar och med rundade
horn for hogsta hygienstandard.

« Trippelglasdorr med dubbla LED-ljusrader.
« Servicevanlig kontrollpanel med atkomst framifran.

Anvandargranssnitt & Datahantering
« Mojligt att ladda upp bilder pé egna rétter.

« Handbok och utbildningsmaterial via QR-kod skannas med
mobilen.

« USB-port for uppdateringar och sous-vide termometer
(tillbehor).

« Hogupplost touchskdrm (6versatt till 30 sprak) - Panel
anpassad for fargblinda.

« Automatisk visning av konsumtionen i
programmet.

« Anslutning for fjdrratkomstirealtid, enkel HACCP-hantering,
loggning av driftstid och energihantering (kréver tillbehdr).

« (Calendar dédr anvédndaren kan planera det dagliga arbetet och
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fa personliga paminnelser for varje uppgift.

« SoloMio later anvandaren spara sina favoritfunktioner, for
omedelbar atkomst.

« Anpassa grinssnittet s att det passar dig.

Hallbarhet

« Anvidnder 33% mindre vatten, 43% mindre kem och 25% mindre
energi med de nya rengormgscyklarna

Baserat pa interna tester gjorda i Zanussi Professionals labb som
jamfor den faktiska forbruknginen for Magistar 20 GN 1/1 elektrisk
kombiugn mot tidigare version.

» Manniskocentrerad design med 4-stjarnig certifiering fér ergonomi
och anvéndarvanlighet.

« Mdjligt att kora ugnen pa halv effekt.

» (22 och G25 rengéringstabletter &r tillverkade utan fosfater och

fosfor (C25 ar ocksa maleinsyrafri), vilket gér dem sékra for bade
miljé och anvéndare

« Den yttre forpackningen av kartong dr gjord av 70% atervunnet
material och FSC*-certifierat papper, utskrivet med miljévéanligt,
vattenbaserat black for att framja héllbarhet och miljéansvar.

« Treglasdorr for att minimera din energiférbrukning™

« Cooking Optimizer-funktionen organiserar tillagningens sekvenser
for de valda programmen och optimerar arbetet i koket ur tid- och
energieffektivitetssynpunkt.

» Spara energi, vatten och kemikalier med gréna funktioner

» Automatiskt inbyggt rengdringssystem med 4 automatiska cykler
(kort, medium, intensiv,
skoljning) och integrerad avkalkning av anggeneratorn.

« <p>Cooking Optimizer-funktionen organiserar matlagningssekvensen
for de valda cyklerna och optimerar arbetet i koket med avseende
pa tids- och energieffektivitet.</p>

Medfoljande tillbehor

« 1av GEJDERVAGN 20 GN 1/1 - DELNING  PNC 922753
63MM

Ovriga Tillbehor

« Vattenfilter m behallare och flodesméatare ~ PNC 920003 O
(hdg anvindning av anga)

» - NOT TRANSLATED - PNGC 920005 0

« Galler, 2-pack. rfr. AISI 304, GN 1/1 PNC 922017 0

» Kycklinggaller, 2 st, plats for 8 hela PNC 922036 O
kycklingar/galler

« Galler i AISI 304 rostfritt stal GN 1/1 PNC 922062 0

» Kycklinggaller 1/2GN, plats for 4 hela PNC 922086 O
kycklingar

« Sidomonterad handdusch fér 260705, PNC 922171 0
260706 och 260708

« Bakplat med 5 rader, baguette. Perforerad  PNC 922189 O
alu med silikondverdrag

« Bakpldt med 4 kanter (400X600X20). PNC 922190 0
Perforerad aluminium

« Bakplat med 4 kanter, slat plat i aluminium PNC 922191 0

« Fritéskorgar, 2 st GN 1/1 for ugnar PNC 922239 O

« Galler rostfritt 400x600mm (bakstorlek) PNC 922264 O

. K);cgllinggallerGN1/1 for 8st hela kycklingar PNC 922266 O
a1,2kg.

» USB-Kérntermometer for sous-vide PNG 922281 O
tillagning

« Bleck for fettuppsamling med PNC 922321 O
témningsventil, 100 mm djup

« Kit med bleck och 4 langa grillspett PNC 922324 O

Magistar Combi TI

« Bleck for grillspett
« 4 langa grillspett

« Bleck for fettuppsamling med tdmningsventil,
40 mm djup

» Volcano-rok - passar alla kombi- 0
konvektionsugnar

» Krok for upphéngning i ugn
« Galler GN1/1 for 8st hela ankor a 1,8kg.
« Isolerhuv for tallriksstall till air-o-steam 20 GN

« Vdggmonterad hallare for kem for nya dunkar
« USB-sond

« 10T-MODUL FOR SKYLINE UGNAR OCH BC/F
« CONNECTIVITY ROUTER (WiFi AND LAN)

» - NOT TRANSLATED -

 Externt kopplingskit for kem

« Slat GN 1/1 plat for torkning, H=20mm

« Slat GN 1/1 plét for torkning

 Varmeskydd fér 20 GN 1/1 ugn

» Gejdervagn for 15 st GN1/1, delning 84mm

« Tippskydd for ugn

4 Fldnsforsedda fotter for 20 GN ugn
 Natgrillgaller fér ugnar GN 1/1

« Positionsstdd for kdrntermometer. Bra att ha
vid temperaturmatning av flytande livsmedel.

« Utjdmningsramp for 20 GN 1/1 ugn

« Kondensationskdpa med flakt fér 20 GN 1/1
ugn

« Ventilationskapa med flakt for 20 GN 1/1 ugn
« Ventilationshuv utanflédkt fér 20 GN 1/1 ugn
« Draneringskit i rostfritt stal for 20 GN ugn

» Avloppssats i plast for 20 GN ugn

« Kantin for statisk tillagning

« Grill- och bakplat, kombinerad. Véandbar.
400x600mm

» - NOT TRANSLATED -

» GEJDERVAGN 20 GN 1/1 - DELNING 63MM

» GEJDERVAGN 16 GN 1/1 - DELNING 80MM
o TALLRIKSVAGN 20 GN 2/1 - DELNING 74MM

« GEJDERVAGN 16 GN 1/1 FOR BAGERIPLATAR
600X400MM -DELNING 80MM

« TALLRIKSVAGN 45 TALLR. FOR 20 GN 1/1
UGN - DELNING 90MM

« ANPASSNINGSKIT FOR AOS-VAGNAR TILL
SKYLINE UGNAR 20 GN 1/1

« ANPASSNINGSKIT FOR AOS-UGNAR 20 GN
1/1 TILL SKYLINE-VAGNAR

» TRYCKREDUGERINGSVENTIL INKOMMANDE
VATTEN TILL SKYLINE

« STROMTOPPSKITT 20GN 1/1 UGNAR
« Stekbleck 1/1 GN H=40mm

« Stekbleck 1/1 GN H=60mm

» Komb.grill-och bakplat non-stick 1/1GN
« Grillgaller (aluminium) fér ugn GN 1/1

- Aggstekbleck 8 d4gg GN1/1

« Bakpldt med 2 kanter - GN 1/1

Elektrisk konvektionsugn 20GN

11

PNC 922326
PNC 922327
PNC 922329

PNC 922338

PNC 922348
PNC 922362
PNC 922365

PNC 922386
PNC 922390
PNC 922421
PNC 922435
PNC 922446
PNC 922618
PNC 922651
PNC 922652
PNC 922659
PNC 922683
PNC 922687
PNC 922707
PNC 922713
PNC 922714

PNC 922715
PNC 922725

PNC 922730
PNC 922735
PNC 922738
PNC 922739
PNC 922746
PNC 922747

PNC 922751
PNC 922753
PNC 922754
PNC 922756
PNC 922761

PNC 922763
PNC 922769
PNC 922771
PNC 922773

PNC 922778
PNC 925001
PNC 925002
PNC 925003
PNC 925004
PNC 925005
PNC 925006

Magistar Combi Tl

Elektrisk konvektionsugn 20GN 1/1
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Zﬂ““SSI Magistar Combi TI

PROFESSIONAL Elektrisk konvektionsugn 20GN
1/1

Bakplat for baguette GN1/1 PNC 925007 0
Bleck for bakad potatis GN 1/1 28 pot. PNC 925008 0
Stekbleck GN 1/2 H=20mm (non-stick) PNC 925009 0
Stekbleck GN 1/2 h=40mm (non-stick) PNC 925010 0
Stekbleck GN 1/2 H=60mm (non-stick) PNGC 925011 0
6-pack steckbleck GN 1/1, H=20mm PNC 925012 O
6-pack steckbleck GN 1/1, H=40mm PNC 925013 0
6-pack steckbleck GN 1/1, H=60mm PNC 925014 O

Magistar Combi Tl
Elektrisk konvektionsugn 20GN 1/1
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ZANUSSI

Magistar Combi TI
Elektrisk konvektionsugn 20GN

PROFESSIONAL
1/1
Front Elektricitet
378" Spéanning: 380-415 V/3N ph/50-60 Hz
e Effekt, max: 40.4 kW
- Anslutningseffekt: 37.7 kW
Vatten
Max vatten inlopp temp: 30°C
E = m Vattenintag "FCW" anslutning: 3/4
2 =2 Tryck: 1-6 bar
BT RT Klorider: <10 ppm
& Ledningsformaga: >50 pS/cm
e Il | Avlopp "D*": 50mm
22 ; = Kapacitet
X o GN: 20 (GN 1/1)
vatee || T e Lrare: Max kapacitet: 100 kg
o o o Viktig information
Sida Géngjérn: Héger sida
Yttermatt, bredd 911 mm
e %7/8" Yttermatt, djup 864 mm
s/% 857m Yttermatt, hojd 1794 mm
<l Vikt 282 kg
. Nettovikt: 249 kg
T T b Fraktvikt: 282 kg
Fraktvolym: 1.83 m3
=2 1] Certifieringar 1SO
- it 1SO 9001; ISO 14001; 1S0O 45001;
T o IS0 Standards: ISO 50001
=g ]
E
: v/ .
%g 22 1| s
i 5mm
33/16! 231/4" 478"
81 mm 591 mm 124 mm
CWI1 = Kallvatten El = Elektrisk anslutning
CWI2 = Kallvatten 2
D = Aviopp
DO = Overflow drdneringsror
Topp
—
I ©
1L ®
\7 19 11/16 " 3%\7/8 " \ 1313/16 "
T s500m 9tt mm ! w 350 mn
</"
Magistar Combi Tl

Elektrisk konvektionsugn 20GN 1/1
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